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delivering excellent produce

FIJNE BONEN/HARICOTS VERTS

VOORDELEN FIJNE BONEN / HARICOTS VERTS:

« Eigen teelt of product specifieke teelt  « Maximale borging van kwaliteit, met
begeleiding op locatie nadruk op voedselveiligheid &

» Optimale beschikbaarheid en shelf life  versheid

« Stevig, vers en verzorgd eindproduct
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VERPAKKINGEN

« Verpakkingsadvies voor verlengde houdbaarheid

« Klantspecifieke verpakkingen in overleg

« Keuze uit Growing Excellence brand of private label

« Veel verschillende verpakkingsmogelijkheden doos
SPECIFICATIES
» 2 kg doos » 200 - 400 gram zak < schaal 200 gram W Regulier /e
+ 5 kg doos « schaal 250 gram gepunt ¥ Kwaliteit parerere (
zak Houdbaarheid ¥ % % %
Het verschil tussen fijne bonen en extra fijne bonen:
. : Gepunt
Sperzieboon diameter 8-11 mm
Fijne boon diameter 6-8mm Kwaliteit ok k Kk (
Extra fijne boon diameter 4-6,5mm Houdbaarheid W ¥ v ¢
Van Oers United productspecialist: : Duurzame teelt:
Van Oers United biedt u met trots fijne bonen/haricots verts aan. Wij beheersen de ~ : : Wij telen fijne bonen/haricots verts
keten fijne bonen/haricots verts van begin tot het eind. : . metaandacht voor de teelt, ons
: personeel, verpakkingsmateriaal
Kenmerken Van Oers United: : - en transport. Bij het telen van
« Eigen productielocaties fijne bonen/haricots verts wordt
= Flexibele teelt- en oogstplanning door eigen beheer : rekening gehouden met de
= Uitstekende logistieke lijnen vanuit Afrika . plaatselijk sociale, milieu-
» Een specialistisch team met focus op product differentiatie : : technische en arbeidstechnische
= Jarenlange kennis en ervaring in de teelt van bonen :  omstandigheden. Dit wordt onder-
: . streeptin het getekende
Meer information: IDH convenant, juni 2012.
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